
Wie kann ich mich einbringen        
     Ich arbeite von Montag bis Freitag und organisiere den    
 hauswirtschaftlich - gastronomischen Bereich für

 - die KUBUS - Suppenküche für Bedürftige
 - Foodtruck - Suppen für Obdachlose
 - Notunterkunft für 25 Obdachlose im Winter,
 - Feste & Veranstaltungen (z.B. Weihnachtsmarkt)

    Ich sorge mit den Mitarbeiter*innen für eine quantitativ und   
 qualitativ einwandfreie und termingerechte Küchenproduktion

     Ich bin verantwortlich für die Umsetzung gesetzlicher 
 und betrieblicher Sicherheits-/Hygienevorschriften in    
 Küche & Service

Koch oder Küchenleitung für unsere soziale Suppenküche
engagiert, motivierend und mitwirkend (w/m/d) in TZ oder VZ

Was bringe ich mit                             
 Ich habe eine hauswirtschaftliche/gastronomische Ausbildung  
 (z.B. Koch) mit mehrjähriger Berufs- und Leitungs erfahrung und  
 AEVO
 Von Vorteil: Weiterqualifi kation zum Hauswirtschaftsmeister  
 oder hauswirtschaftlichem Betriebsleiter 

 Ich besitze ein hohes Maß an Belastbarkeit und Einsatz bereit  
 schaft und pfl ege dabei einen freundlichen Kommunikationsstil 

 Ich verfüge bereits über Erfahrungen in der Umsetzung von   
 Projekten und habe Routine in der professionellen 
 Abarbeitung von Aufträgen 

 Ich besitze unternehmerisches Denken und Handeln sowie   
 soziales Fingerspitzengefühl

Was bietet mein neuer AG            
 Eine unbefristete Festanstellung mit einem herausfordernden  
 und ausgesucht vielseitigem Aufgabengebiet 

  Eine interessante und nie langweilige Tätigkeit bei einem 
 der größeren Träger für Berlin & Brandenburg

 Vergütung nach Tarif sowie vermögenswirksame  Leistungen
 und betriebliche Altersversorgung

 Kitaplatz für junge Mütter oder Väter
 Ein engagiertes Team, das sich mit Freude und Leidenschaft 
 um bedürftige Menschen und soziale Belange kümmert




